
Una vastissima selezione di Risi
per un successo ancora più grande.



Our history

La Riseria Pasini è stata fondata nel lontano 1948 a Villa Garibaldi di Roncoferraro,  paese tra le risaie del mantovano, 
nel cuore della Pianura Padana, terra in cui per tradizione da secoli viene coltivato il riso. 
Alla luce dei continui investimenti oggi l’azienda si sviluppa su una superficie coperta di 5.000 metri quadrati. Il numero 
elevato di macchinari altamente automatizzati consente di raffinare fino a 28.000 t di risone all’anno. La grande capa-
cità di stoccaggio (2.700 t) permette di sopperire ad eventuali inconvenienti nell’approvvigionamento delle materie pri-
me. L’impianto completamente rinnovato nelle selezionatrici ottiche, metal detector, aspirazioni per il trattamento delle 
polveri consente di selezionare un prodotto finale di altissima qualità. Forte di 5 recentissime linee di confezionamento 
integrate e automatizzate, l’azienda è in grado di proporre una gamma completa di prodotti confezionati nei più dispa-
rati formati: astuccio sottovuoto, sottovuoto senza astuccio, sacchetti da 500 g, 1, 2 e 5 kg, sacchi da 25 kg, big bag da 
1000 kg. Nell’Ottobre del 2015 è stato installato il nuovo impianto di sterilizzazione, tra i pochi al mondo, che consente 
di distruggere le uova microscopiche incluse nei chicchi di riso, annullando pertanto la possibilità di infestazioni che 
sono solite manifestarsi nei periodi più caldi. Dopo anni di ricerca e sviluppo siamo orgogliosi di presentare una nuova 
linea di prodotti che risponde alle esigenze di una parte di consumatori che cresce di giorno in giorno, coniugando la 
salubrità del prodotto alla sua conservazione nel tempo. Oggigiorno è sempre più forte l’interesse per prodotti naturali 
che trasmettano valori basati sul rispetto dell’ambiente e la sostenibilità della produzione agricola e industriale.

Riseria Pasini was founded back in 1948 at Villa Garibaldi, Roncoferraro, a town in the rice-growing area near Mantua, 
in the heart of the Po Valley, a region where rice has traditionally been cultivated for centuries.
As a result of continual investments, the company now occupies buildings of 5,000 square metres. The large number 
of highly automated machines enables it to process up to 28,000 t of rice a year. The large storage capacity (2,700 t) 
provides an ample cushion against any hitches in procurement of raw materials. The completely updated optical selec-
tors, metal detectors and dust extraction systems guarantee a final product of the very highest quality. 5 very recently 
installed integrated, automatic packaging lines enable the company to offer a complete range of products in the widest 
possible variety of formats: vacuum packs with and without boxes and bags of 500 g and 1, 2 and 5 kg, bags of 25 kg, 
and big bags of 1,000 kg. October 2015 saw the installation of the new sterilisation plant, one of only a handful worl-
dwide, which destroys the microscopic eggs contained in the rice grains and thus eliminates all risk of the infestations 
that may occur at the hottest times of year. After years of research and development, we are proud to present a new 
line of products that meet the demands of an ever-increasing number of consumers, by offering a healthy product that 
will keep over time. Nowadays there is more and more interest in natural products that convey values based on envi-
ronmental protection and the sustainability of both farming and industry.

La nostra Storia



Unsere Geschichte

La Riseria Pasini a été fondée en 1948 à Villa Garibaldi di Roncoferraro, un village situé dans les rizières de la région 
de Mantoue. Là, sur cette terre au cœur de la plaine du Pô, la culture du riz est une tradition ancestrale. 
Grâce à ses investissements continus, l’entreprise s’est développée sur une surface couverte de 5 000 mètres carrés. 
L’automatisation poussée de ses nombreuses machines lui permet de raffiner plus de 8 000 tonnes de riz par an et sa 
grande capacité de stockage (2 700 t) de répondre à d’éventuelles difficultés d’approvisionnement en matières pre-
mières. Les installations entièrement renouvelées de sélectionneurs optiques, de détecteurs de particules métalliques 
et de systèmes d’aspirations pour le traitement des poussières permettent de sélectionner un produit final de très 
haute qualité. Forte de 5 lignes de production très récentes, intégrées et automatisées, l’entreprise est en mesure de 
proposer une gamme complète de produits élaborés en différents formats : paquet sous vide, sous vide sans paquet, 
sacs de 500 g, 1, 2 et 5 kg, sacs de 25 kg, super big bags de 1 000 kg. L’un des rares au monde, un nouveau poste de 
stérilisation a été installé en octobre 2015 : il permet de détruire les œufs microscopiques présents dans les grains de 
riz, annulant ainsi toute possibilité d’infestation qui se manifeste pendant les périodes de chaleur. Après des années de 
recherche et de développement, nous sommes fiers de présenter notre nouvelle ligne de produits : alliant sécurité ali-
mentaire et conservation au fil du temps, elle répond aux exigences d’une catégorie des consommateurs chaque jour 
plus nombreuse. Aujourd’hui, on constate un intérêt croissant pour des produits naturels, qui transmettent des valeurs 
fondées sur le respect de l’environnement et la durabilité de la production agricole et industrielle.

Die Riseria Pasini wurde 1948 in Villa Garibaldi di Roncoferraro, einer Ortschaft inmitten der Reisfelder bei Mantua, im 
Herzen der Po-Ebene gegründet, wo der Reisanbau eine jahrhundertealte Tradition hat.
Dank einer fortwährenden Investitionstätigkeit nimmt das Unternehmen heute ein bebautes Areal von 5.000 Quadrat-
metern ein. An hochautomatisierten Maschinen werden jährlich bis zu 28.000 Tonnen Rohreis verarbeitet. Eine hohe 
Lagerkapazität (2.700 Tonnen) gleicht etwaige Engpässe in der Rohstoffversorgung aus. Die völlig erneuerte Verarbei-
tungsanlage mit optischen Sortierern, Metalldetektoren und Staubabsaugvorrichtungen bürgt für ein Endprodukt in 
Bestqualität. Mit fünf neuen integrierten, automatisierten Verpackungsstrecken kann das Unternehmen ein komplettes 
Produktsortiment in den verschiedensten Verpackungsformaten anbieten: Vakuumverpackung mit Faltschachtel, Va-
kuumverpackung ohne Faltschachtel, Beutel à 500 g, 1 kg, 2 kg und 5 kg, Säcke à 25 kg und Big-Bags à 1.000 kg. 
Im Oktober 2015 hielt die neue Sterilisationsanlage Einzug. Sie ist eine der wenigen weltweit, die auch die kleinsten 
Eiablagerungen am Reiskorn abtötet und damit den Schädlingsbefall unterbindet, der zumeist in der wärmeren Jahres-
zeit auftritt. Nach jahrelanger Forschungs- und Entwicklungsarbeit können wir nun eine neue Produktlinie präsentieren, 
die den Anforderungen eines sich ständig erweiternden Verbraucherkreises gerecht wird und einen hohen Nährwert 
mit einer langen Haltbarkeit vereint. Naturbelassene Produkte, die auf Wertbegriffen wie Umweltfreundlichkeit und na-
chhaltiger Agrar- und Nahrungsmittelwirtschaft beruhen, verzeichnen heute einen steigenden Trend.

Notre histoire



1 kg

Nuovo packaging e nuova immagine per la qualità di sempre, nel pratico formato risparmio

1 kg FONDO QUADRO - 1 kg BAG

VARIETÀ - Rice Type Codice EAN - EAN Code

ARBORIO / italian long grain rice 8001655010613
CARNAROLI / italian long grain rice 8001655010620
VIALONE NANO / italian medium grain rice 8001655010606
RISOTTI / italian medium grain rice 8001655010668



1 kg

Nuovo packaging e nuova immagine per la qualità di sempre, nel pratico formato risparmio

1 kg FONDO QUADRO - 1 kg BAG

VARIETÀ - Rice Type Codice EAN - EAN Code

ORIGINARIO / italian round grain rice 8001655011085
ARANCINI & SUPPLÌ / italian round grain rice 8001655010644
MINESTRE / italian round grain rice 8001655010842
THAIBONNET / long grain rice 8001655010712

Pz / Ctn
Dimensione Ctn

L - P - H
Ctn Measures

W - D - H
Peso Netto Ctn
Ctn Net. Weight

10 cm 18 x 36 x 19 Kg 10

EPAL cm 120 X 80 X 16 - kg 22

Ctn / Str
Ctn / Layer

Str / Plt
Layer / Plt Ctn / Plt Altezza Plt

Height
12 4 48  cm 92



1 kg

25 kg 25 Kg SACCO DI RAFIA - 25 Kg BAG 

1 kg FONDO QUADRO - 1 kg BAG

VARIETÀ - Rice Type Codice EAN - EAN Code

BASMATI / indian long grain rice 8001655011122
INSALATE / parboiled long grain rice 8001655010705
THAIBONNET PARBOILED / parboiled long grain rice 8001655011146

QUALSIASI VARIETÀ - Any ryce type  NO CODICE EAN - No EAN Code  

Pz / Ctn
Dimensione Ctn

L - P - H
Bag’s Measures

W - D - H
Peso Netto Pz

Bag Net. Weight

- cm 40 x 60 x 13 Kg 25

EPAL cm 120 X 80 X 16 - kg 22

Pz / Str
Bags / Layer

Str / Plt
Layer / Plt

Pz / Plt
Bags / Plt

Altezza Plt
Plt Height

4 9 -  cm 125



Grande formato Grande convenienza

5 kg

Pz / Ctn
Dimensione Ctn

L - P - H
Ctn Measures

W - D - H
Peso Netto Ctn
Ctn Net. Weight

4 cm 35 x 45 x 17 Kg 20

EPAL cm 120 X 80 X 16 - kg 22

Ctn / Str
Ctn / Layer

Str / Plt
Layer / Plt Ctn / Plt Altezza Plt

Height
6 8 48  cm 152

5 kg SACCHETTO CELOPHANE - 5 kg BAG

VARIETÀ - Rice Type Codice EAN - EAN Code

ARBORIO / italian long grain rice 8001655010019
ROMA / italian long grain rice 8001655010187
ARANCINI & SUPPLÌ / italian round grain rice 8001655010835
THAIBONNET / long grain rice 8001655010293
THAIBONNET PARBOILED / parboiled long grain rice 8001655010231



una vastissima scelta tra i migliori risi
	 ARBORIO
Arborio: riso superfino dai chicchi grandi. Ideale per qualsiasi 
preparazione di riso asciutto. È la varietà più diffusa in Italia.

Long grain superfine rice. Ideal for any type of boil-dry cooking. It is the 
most popular variety in Italy.

	 CARNAROLI
Carnaroli: riso superfino dai chicchi grandi. Apprezzato per l’ottima 
tenuta di cottura, è indicato per risotti mantecati e timballi.

Long grain superfine rice. It is well appreciated for its excellent cooking 
properties. Ideal for creamy risotto and for timbale.

	 ROMA
Roma: riso superfino dai chicchi grandi. Utilizzato per risotti e preferito 
per la preparazione di arancini.

Long grain superfine rice. Used for risotto and for the preparation of 
“arancini siciliani” (Sicilian rice balls).

	 RIBE
Ribe: riso fino dai chicchi allungati. Adatto per tutti i tipi di piatti. È 
indicato per timballi e riso pilaf.

Medium grain fine rice. Suitable for all types of dishes. Recommended 
for timbales and Pilaf cooking.

	 VIALONE NANO
Vialone Nano: riso semifino dai chicchi grossi e tondeggianti. Assorbe con 
facilità i condimenti pur restando al dente. Ottimo per risotti di tutti i tipi.

Medium grain rice, characterized by big, rounded grains. It easily absorbs 
dressings, still it remains “al dente”. Excellent for any type of risotto.

	 ORIGINARIO
Originario: riso comune dalla forma tondeggiante e l’aspetto cristallino. 
Cuoce in poco tempo. E’ consigliato per la preparazione di minestre e 
dolci.

Italian round grain rice. Characterized by small, rounded and crystal 
grains. Suitable for soups and desserts.

	 BASMATI
Basmati: viene coltivato in India e Pakistan. È apprezzato per il suo 
profumo e il gusto delicato.

Basmati rice is grown in India and Pakistan. It is highly prized for its 
fragrance and delicate flavour.

	 THAIBONNET
Thaibonnet: riso superfino dalla forma allungata e sottile. Originario 
dell’Asia, oggi viene coltivato anche in Italia.

Long grain rice. It is characterized by the long and thin shape. Suitable 
for side dishes and appetizers.

	 THAIBONNET PARBOILED
Thaibonnet Parboiled: ottenuto attraverso un particolare processo 
che arricchisce il chicco delle vitamine contenute nelle glumelle e ne 
conferisce l’aspetto ambrato. Tale processo consente una cottura più 
veloce e sempre al dente.

Parboiled long grain rice. The “parboiling” process enriches the grain 
with the vitamins contained in the hull and gives it the amber-coloured 
appearance. It cooks quicker and it is always “al dente”.

RISERIA PASINI S.r.l.
Via C. Battisti, 288 - 46037 VILLA GARIBALDI DI RONCOFERRARO (MN) - ITALY

 www.risopasini.com - info@risopasini.com - P. IVA: 00138650205


